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Estudo Técnico Preliminar 32/2025

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 2025___FCT

2. Descricao da necessidade

A rede SANS possui uma politica de seguranca alimentar que visa, sobretudo, contribuir para a reducao das desigualdades
sociais, promovendo condigdes basicas de alimentagdo, seguranca alimentar e prote¢do a satide dos alunos.

Na FCT Unesp, muito alunos se encontram em situacao de vulnerabilidade social, o que os leva a uma situacao de inseguranca
alimentar, prejudicando seu aprendizado e até mesmo a permanéncia na universidade.

E imperativo que a UNESP busque uma solugo para auxiliar tais alunos, para o alcance de uma necessidade basica, através da
alimentacdo saudavel, contribuindo para o seu desenvolvimento e bem estar, propiciando condi¢6es de permanéncia, éxito
no ambito académico.

E necessario encontrar uma solugdo que propiciard uma alimentagdo nutricionalmente balanceada, culturalmente apropriada e
promotora de um sistema alimentar social e ambientalmente sustentavel, com valor nutricional adequado.

Desta maneira, espera-se o alcance de uma necessidade basica, através da alimentagdo saudavel, favorecendo a satide e bem estar,
propiciando a permanéncia, e o sucesso no ambiente académico.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Daniele Orlandelli - Nutricionista e Supervisora da Secao

SECAO TECNICA DE NUTRICAO Técnica de Nutrigio

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

A modalidade de Licitacédo, em especifico, Pregdo Eletronico processada por, intermédio de sistema de negociagdo que ocorre
inteiramente pela internet e seu objetivo principal é promover a competitividade e a transparéncia nas compras ptblicas.

O fornecedor deveré corresponder aos seguintes requisitos:

® Efetuar a entrega do objeto em perfeitas condi¢des, conforme especificacdes, prazo e local constantes no Termo de
Referéncia e seus anexos, acompanhado da respectiva nota fiscal;

® A presente contratacao deve observar o estabelecido na Lei no 14.133/2021 e suas altera¢des, que institui as normas para
licitagdes e contratos da Administracdo Publica;

® Registro na ANVISA (Decreto-Lei n° 986/1969).

5. Levantamento de Mercado

Sanar o problema da inseguranca alimentar dos alunos, seria possivel através das seguintes solucdes:
1 — pagar refei¢Ges em restaurantes parceiros
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2 — comprar cestas basicas e distribui-las
3 —oferta de refeicdes no RU

O pagamento de refei¢des em restaurante parceiros foi cotado em outras situagdes e mostrou-se muito oneroso aos cofres
publicos.

A compra e distribuicdo de cestas basicas esta sendo realizada paralelamente, mas ainda néo resolve o problema como um todo.

A oferta de refei¢des no RU continua sendo a melhor alternativa para fornecer uma alimentacdo balanceada e adequada do posto
de vista higiénico sanitaria.

Para o funcionamento é necessario aquisi¢do de alimentos para a producdo de refei¢des e para aquisi¢do dos mesmos haveria
duas possibilidades: licitacdo para aquisi¢do em uma unica parcela, ou constitui¢do de sistema de registro de precos para
recebermos mensalmente.

Nesse caso, a melhor solugdo encontrada é constituicdo de sistema de registro de precos, para melhor aproveitamento dos
géneros, e para evitar gastos com estoques e armazenamento, uma vez que a FCT ndo possui espaco fisico para armazenamento
em grande quantidade.

A andlise comparativa de solu¢des de mercado visou elencar as alternativas de atendimento a demanda considerando, além do
aspecto econdmico, 0s aspectos quantitativos em termos e beneficios para o alcance de objetivos da contratacao.

Observa-se que ha uma perspectiva de ampla concorréncia, uma vez que verifica-se a existéncia, no mercado da regido de
Presidente Prudente, de diversos fornecedores do ramo, que tendem a ser potencialmente interessados na licitacdo e que podem
atender as demandas da instituicdo de forma plena, com competitividade, favorecendo a aquisi¢cdo dos produtos pretendidos.

Dessa forma, considera-se que a aquisicdo dos materiais no mercado especializado e com o melhor preco forma uma condicdo
realmente favoravel e vantajosa.

Conclui-se, por tais razdes, que esta aquisi¢ao se confirma como a mais eficiente até o momento, uma vez que a universidade
possui equipe especializada, equipamentos e instalagdes para produgdo e distribuicdo das refei¢des.

6. Descricao da solucao como um todo

A aquisicdo de legumes congelados se dara por meio de processo de Pregdo Eletronico, utilizando o Sistema de Registro de Preco
e o critério de julgamento da proposta sera o de menor prego por item.

Essa é a solucdo que melhor atende aos interesses da Administracdo, por se tratarem de itens comuns, e tendo em vista a
impossibilidade de definir previamente a demanda exata dos género alimenticios para atendimento do Restaurante e da Creche.

A aquisigdo se daré por meio de contrato, na totalidade do quantitativo mensal, no entanto, os produtos, por serem pereciveis
deverdo ser entregues semanalmente, conforme cronograma da nutricionista, mediante solicitacdo da Secdo Técnica de Nutricéo.

Os produtos deverdo ser entregues, exclusivamente, as expensas do contratado, as quais incluem despesas com frete, embalagens,
encargos e quaisquer outras necessarias para o fornecimento do produto.

Os bens deverdo ser entregues no RESTAURANTE UNIVERSITARIO E CENTRO DE CONVIVENCIA INFANTIL DA ECT
UNESP Faculdade de Ciéncias e Tecnologia - UNESP Campus Presidente Prudente, situada na Rua Roberto Simonsen, 305,
Centro Educacional, Presidente Prudente/SP; em datas definidas e de acordo com agendamento prévio e com a demanda, no
turno da manha 7:30h as10h30.

O fornecedor devera corresponder aos seguintes requisitos:

* Todos os produtos solicitados deverdo ser de primeira qualidade.

* Efetuar a entrega do objeto em perfeitas condi¢des, conforme especifica¢des, prazo e local constantes no Termo de Referéncia
e seus anexos, acompanhado da respectiva nota fiscal, na qual constardo as indicacdes referentes a: marca, fabricante, modelo,
procedéncia e prazo de garantia ou validade. O fornecimento serd aceito, caso os itens satisfacam as exigéncias e rejeitado em

caso contrario;

* No momento da entrega, os produtos devem estar em condicdes integras e qualidade apropriada ao tipo de material, com
embalagem original do fabricante, desde que proteja a integridade do produto
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* Substituir no prazo méaximo de até 5 (cinco) dias a contar da data da notificacdo, os produtos entregues, caso se apresentem
impréprios para consumo;

* Registro na ANVISA (Decreto-Lei no 986/1969);
IMPORTANTE:

No momento do recebimento dos bens ser4 analisada a adequabilidade as normas de higiene e seguranca alimentar, considerando
0s seguintes aspectos:

— data de fabricacdo e validade de cada produto;

— condi¢Oes das embalagens, que devem estar limpas, integras e seguir as particularidades de cada alimento. Esses ndo devem
estar em contato com papel ndo adequado (reciclado, jornais, revistas e similares), papeldo ou plastico reciclado;

— condicoes do entregador, que deve estar com uniforme adequado e limpo, avental, sapato fechado, protecdo para o cabelo ou
maos (rede, gorro ou luvas), quando necessario;

—rotulagem, na qual deve constar o nome e a composicao do produto, lote, data de fabricacdo e validade, nimero de registro no
6rgdo oficial, endereco de fabricante e distribuidor, condi¢des de armazenamento e quantidade (peso); e

— temperaturas, as quais devem estar adequadas e serem registradas no ato do recebimento; e

— alvara do veiculo de transporte.

CRITERIOS DE TEMPERATURA

Os produtos pereciveis devem cumprir os seguintes critérios de temperatura para fim de recebimento: I — congelados: -18°C com
tolerancia até -12°C;

As temperaturas devem estar adequadas e serem registradas no ato do recebimento.

ORDEM DE RECEBIMENTO

Caso haja mais de um fornecedor aguardando, preferir a seguinte ordem de recebimento:
1°) alimentos pereciveis resfriados ou refrigerados;

2°) alimentos pereciveis congelados;

3°) alimentos pereciveis permitidos em temperatura ambiente; e 4° ) alimentos ndo-pereciveis.

CONTROLE
Realizar controle microbiolégico e fisico-quimico quando necessario, por laboratério préprio ou terceirizado;

Sempre que possivel, é importante proceder a uma avaliagdo das condi¢Oes operacionais dos estabelecimentos dos fornecedores
de matérias-primas, produtos semi-elaborados ou produtos prontos, por meio de visita técnica, como subsidio para a qualificacdo
e triagem dos fornecedores;

Fazer avaliacdo sensorial (caracteristicas organolépticas, cor, gosto, odor, aroma, aparéncia, textura, sabor e cinestesia). Essa
avaliacdo deve estar baseada nos critérios definidos pela ABNT (Associacdo Brasileira de Normas Técnicas — NBR 12806 — 02
/93).

A Contratada devera efetuar a entrega do objeto em perfeitas condig¢oes, conforme especificages, prazo e locais constantes no
Estudo Técnico Preliminar, acompanhado da respectiva nota fiscal, na qual constardo as indicacGes referentes a: marca,
fabricante, modelo, procedéncia e prazo de garantia ou validade; e devera substituir, reparar ou corrigir, as suas expensas, no
prazo fixado neste Estudo, o objeto com avarias ou defeitos;
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A pontualidade na entrega das mercadorias para o campus esta vinculada ao camprimento do planejamento do cardapio.

A ndo pontualidade na entrega das mercadorias implicara em prejuizo a execucédo do cardapio o e consequentes transtornos,
dando ensejo a rescisdo contratual e demais penalidades cabiveis.

Todo fornecimento devera vir acompanhado de recibo de entrega contendo os produtos entregues, bem como o peso/quantitativo
de cada item - conforme unidade de recebimento - e 0 nome do solicitante, devendo uma via ser entregue ao servidor designado
para recebimento do produto na Faculdade de Ciéncias e Tecnologia, campus Presidente Prudente - SP.

E importante ressaltar que tal solucdo foi delineada a partir do principio de que o campus possui em seu quadro pessoal,
profissionais especializados, formando assim a condi¢do adequada para alcance dos objetivos tracados.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

A quantidade solicitada considera o nimero médio de refeicdes ofertadas em periodo letivo normal: 500 almogos no Restaurante
e 4 refei¢des/dia/aluno na Creche.

A quantidade solicitada visa atender cerca de 200 dias letivos , correspondendo ao atendimento do calendario letivo de 2025.
Também foi considerada a média de consumo e aquisi¢do nos anos anteriores.

Os cardapios executados sdo planejados por nutricionista, embasados em alimentos in natura e/ou minimamente processados,
respeitando as necessidades nutricionais, os habitos alimentares, a cultura alimentar regional.

Além disso, pautam-se na sustentabilidade, sazonalidade e diversificacdo agricola da regido e na alimentacdo saudavel e
adequada.

Também é importante frisar que, através da compra por Ata de Registro de Pregos, ndo necessariamente todas as quantidades
estimadas em ata serdo de fato consumidas.

Ela funciona de forma que tenhamos os itens disponiveis para compra de acordo comas necessidades da Administragao.
Dessa maneira, é possivel atender a eventuais demandas extras que venham a surgir.

Alguns itens previstos no processo atual de géneros alimenticios ndo foram consumidos ainda, portanto, foram estabelecidas
quantidades minimas de seguranga para cada item .

Os valores minimos existem para dar seguranga alimentar no caso de elaboracdo de card4dpios que possam requerer os itens
descritos e também como alternativas para substituicdo de um mesmo grupo de alimentos em funcdo da variacdo de precos de
mercado, bem como a reducdo ou aumento de oferta de determinados itens em detrimento de outros em decorréncia de safras.

Ao longo da vigéncia das Atas de Registro de Precos os cardapios podem ser alterados acarretando em uma maior ou menor
utilizacdo de um ou mais itens.

De acordo com as informagdes acima, foi feita uma estimativa para o novo processo de licitacdo, conforme quadro das
quantidades a serem contratadas abaixo:

[UNIDADE
| | ~ QUANTIDADE | VALOR | VALOR
ITEM ESPECIFICACAO CATMAT] ME]?)EIDA TOTAL UNITARIO| TOTAL

BATATA RUSTICA Processada; Higienizada e
Congelada; Transportada e Conservada Em Temperatura
-18°c; Isenta de Sujidades, Parasitas, Larvas e Outros
[Materiais Estranhos; Embalagem Primaria Saco Plastico,
IAtoxico e Lacrado; Embalagem Secundaria Caixa de

1 Papelao Reforcada; Com Validade Minima de 14 Meses 464587  |kg 800 R$ 19,71
[Na Data Da Entrega; e Suas Condicoes Deverao Estar de
IAcordo Com a Rdc 12/01, Rdc 259/02, Rdc 360/03, Rdc
218/05, Rdc14/14 e Alteracoes Posteriores; Produto
Sujeito a Verificacao No Ato Da Entrega Aos
Procedimentos Adm. Determinados Pela Anvisa;

BROCOLIS, Processado; Ramoso; em Floretes,

R$
15.768,00
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Higienizado, Congelado; Transportado e Conservado a
ma Temperatura de -18°c; Isento de Sujidades,
Parasitas, Larvas e Outros Materiais Estranhos;
mbalagem Primaria Filme Plastico Hermeticamente

Fechado e Atoxico; Embalagem Secundaria Caixa RS$
2 léstica Apropriada para Alimentos; Com Validade 611969  [kg 1500 RS 13,99 b4 985,00
Minima de 14 Meses Na Data Da Entrega; e Suas
Condicoes Deverao Estar de Acordo Com a Resolugdo
Rdc 218/05, Rdc 12/01, Rdc 259/02, Rdc 360/03, Rdc 14
14 e Alteragdes Posteriores; Produto Sujeito a
Verificacdo No Ato Da Entrega Aos Procedimentos
IAdmin. Determinados pela Anvisa.
COUVE MANTEIGA, higienizada,, Congelado;
[Transportado e Conservado a Uma Temperatura de -18°
c; Isento de Sujidades, Parasitas, Larvas e Outros
[Materiais Estranhos; Embalagem Primaria Filme Plastico
Hermeticamente Fechado e Atoxico; Embalagem
Secundaria Caixa Plastica Apropriada para Alimentos; RS$
Com Validade Minima de 14 Meses Na Data Da 612213 kg 800 RS 21,22 16.976,00
Entrega; e Suas Condig¢oes Deverdo Estar de Acordo
Com a Resolucdo Rdc 218/05, Rdc 12/01, Rdc 259/02,
Rdc 360/03, Rdc 14/14 e Alteragdes Posteriores; Produto
Sujeito a Verificacdo No Ato Da Entrega Aos
Procedimentos Admin. Determinados pela Anvisa.
COUVE-FLOR Processada; Branca; Em Floretes,
Higienizada, Congelada; Transportada e Conservada a
[Uma Temperatura de -18°c; Isenta de Sujidades,
Parasitas, Larvas e Outros Materiais Estranhos;
Embalagem Primaria Filme Plastico Hermeticamente
Fechado e Atoxico; Com Validade Minima de 14 Meses R$
Na Data Da Entrega; e Suas Condigdes Deverdo Estar de 611979 kg 1500 R$ 14,75 22.125,00
IAcordo Com a Resolugdo Rdc 218/05, Rdc 12/01, Rdc
259/02, Rdc 360/03, Rdc 14/14 e Alteragoies
Posteriores; Produto Sujeito a Verificacdo No Ato Da
Entrega Aos Procedimentos Admin. Determinados Pela
lAnvisa
ERVILHA FRESCA, em grdos, Processada; Crua, Em
Graos, Higienizada e Congelada; Transportada e
Conservada Em Temperatura -18°c; Isenta de Sujidades,
Parasitas, Larvas e Outros Materiais Estranhos;
Embalagem Primaria Saco Plastico, Atoxico e Lacrado;
Embalagem Secundaria Caixa de Papelao Reforcado; R$
Com Vaglidade Minima de 14 Meses Na Data Da 464617 kg 300 RS 17,80 5.340,00
[Entrega; e Suas Condicoes Deverao Estar de Acordo
Com a Rdc 12/01, Rdc 259/02, Rdc 360/03, Rdc 218/05,
Rdc 14/14 e Alteracoes Posteriores; Produto Sujeito a
Verificacao No Ato Da Entrega Aos Procedimentos
|Adm. Determinados Pela Anvisa.
ESPINAFRE, selecionado, higienizado, fatiado,
Congelado; Transportado e Conservado a Uma
[Temperatura de -18°c; Isento de Sujidades, Parasitas,
Larvas e Outros Materiais Estranhos; Embalagem
Primaria Filme Plastico Hermeticamente Fechado e
[Atoxico; Embalagem Secundaria Caixa Plastica
6 IApropriada para Alimentos; Com Validade Minima de 612213 [kg 400 R$ 18,10
14 Meses Na Data Da Entrega; e Suas Condic¢oes
Deverao Estar de Acordo Com a Resolugdo Rdc 218/05,
Rdc 12/01, Rdc 259/02, Rdc 360/03, Rdc 14/14 e
Alteragdes Posteriores; Produto Sujeito a Verificagdo No
IAto Da Entrega Aos Procedimentos Admin.
[Determinados pela Anvisa.

|MILHO VERDE FRESCO, Processado; Cru, Em Graos,

R$
7.240,00
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Higienizado, Congelado; Transportado e Conservado a
Temperatura de -18°c; Isento de Sujidades, Parasitas,
Larvas e Outros Materiais Estranhos; Embalagem
Primaria Filme Plastico, Atoxico e Lacrado; Embalagem
- Secundaria Caixa de Papelao Reforcada; Com Validade 464617 kg 500 R$ 22,10 R$
[Minima de 14 Meses Na Data Da Entrega; e Suas 13.260,00
Condicoes Deverao Estar de Acordo Com a Rdc 12/01,
Rdc 259/02, Rdc 360/03, Rdc 218/05, Rdc 14/14 e
Alteracoes Posteriores; Produto Sujeito a Verificacao No
IAto Da Entrega Aos Procedimentos Adm. Determinados
Pela Anvisa.

SALADA VERAO, processada, congelada, trasnportada
e conservado a temperatura de -18°C, composto por
brécolis, couve flor e cenoura em rodela e vagem em
cubo, selecionados, Isento de Sujidades, Parasitas,
Larvas e Outros Materiais Estranhos; Embalagem
Primaria Filme Plastico, Atoxico e Lacrado; Embalagem
8 Secundaria Caixa de Papelao Reforcada; Com Validade [612223 |kg 1000 R$ 17,70
[Minima de 14 Meses Na Data Da Entrega; e Suas
Condicoes Deverao Estar de Acordo Com a Rdc 12/01,
Rdc 259/02, Rdc 360/03, Rdc 218/05, Rdc 14/14 e
|Alteracoes Posteriores; Produto Sujeito a Verificacao No
IAto Da Entrega Aos Procedimentos Adm. Determinados
Pela Anvisa.

R$
17.700,00

[VAGEM tipo Macarrdo, em pedago de aproximadamente
06 cm, selecionada, higienizada e congelada, Isento de
Sujidades, Parasitas, Larvas e Outros Materiais
Estranhos; Embalagem Primaria Filme Plastico, Atoxico
e Lacrado; Embalagem Secundaria Caixa de Papelao

9 Reforcada; Com Validade Minima de 14 Meses Na Data 611975 |kg 600 R$ 17,22
Da Entrega; e Suas Condicoes Deverao Estar de Acordo
Com a Rdc 12/01, Rdc 259/02, Rdc 360/03, Rdc 218/05,
Rdc 14/14 e Alteracoes Posteriores; Produto Sujeito a
Verificacao No Ato Da Entrega Aos Procedimentos
IAdm. Determinados Pela Anvisa.

R$
10.332,00

R$
129.726,00

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 129.726,00

A estimativa de precos foi elaborada de acordo com o DECRETO N° 67.888, DE 17 DE AGOSTO DE 2023 que Regulamenta o
§ 1° do artigo 23 da Lei federal n° 14.133, de 1° de abril de 2021, para dispor sobre o procedimento administrativo de definicdo
do valor estimado para aquisicdo de bens e contratacdo de servigos em geral, no dmbito da Administracdo Publica direta e
autarquica.

O preco estimado da contratacdo é de R$129.726,00 (cento e vinte e nove mil e setecentos e vinte e seis reais) obtido por meio de

pesquisa de preco direta com fornecedores e pesquisa em sitios eletronicos especializados, onde foi considerada a média de
precos encontradas, conforme inciso III e IV do Artigo 3° do Decreto acima citado.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Conforme inciso V, letra "b", do art. 40 da Lei no 14.133/2021, o planejamento de compras deverad observar o parcelamento,
quando for tecnicamente viavel e economicamente vantajoso.
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Para a presente aquisicdo, as entregas serdo parceladas, para melhor aproveitamento dos géneros, e para evitar gastos com
estoques e armazenamento.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Ndo se verificam contrata¢des correlatas nem interdependentes para a presente demanda.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

O objeto da contratacdo esta previsto no Plano de Contratagcdes Anual 2025, nos termos do Decreto estadual n° 67.689, de 3 de
maio de 2023.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

Espera-se com a presente contratagdo suprir as necessidades dos alunos, fornecendo artificios para promover alimentacdao
adequada aos estudantes, contribuindo para a melhoria do desempenho académico dos estudantes, a fim de minimizar a
reprovacdo e evasdo, bem como garantir a seguranca alimentar e nutricional de seus alunos durante o periodo letivo.

Além disso, a alimentacdo escolar visa contribuir para o crescimento e o desenvolvimento biopsicossocial, a aprendizagem e a
formacdo de habitos alimentares saudaveis dos alunos.

Pretende-se que seja selecionada a proposta mais vantajosa para a Administracdo, tanto em relacdo aos custos quanto em relacao
aos aspectos técnicos e de eficiéncia durante todo o processo.

O SRP evita o desperdicio de géneros alimenticios, uma vez que os produtos sao fornecidos a medida que sdo solicitados, bem
como implica em menos gastos para manter estoques, gerando uma melhor utilizacdo dos recursos publicos.

Objetiva-se que esse seja um mecanismo agil e seguro para a realizacdo de futuras aquisi¢des de forma parcelada

13. Providencias a serem Adotadas

Nao se vislumbra necessidade de tomada de providéncia para adequacdes, visto que a Faculdade de Ciéncias e Tecnologia possui
local adequado e servidores capacitados para recebimento e distribuicdo dos produtos.

14. Possiveis Impactos Ambientais

Néo foram identificados impactos ambientais decorrentes da contratacdo. Ressalta-se que sera incentivado o descarte seletivo e
destinacdo ambiental adequada dos residuos gerados com a aquisi¢do e consumo das cestas basicas (embalagem e restos de
alimentos)

15. Declaracdo de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
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15.1. Justificativa da Viabilidade

De acordo com o presente ETP declara-se viavel.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

DANIELE ORLANDELLI

Nutricionista/Supervisora da Sec¢do Técnica de Nutrigdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 23/04/2025 as 12:23:03.
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